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OLULISED ETTEVAATUSABINOUD

Lapsed alates 8. eluaastast ja vahenenud fiiisiliste, sensoorsete ning vaimsete voimetega voi
ilma vastavate kogemuste ja teadmisteta inimesed véivad seadet kasutada, kui neid on seadme
ohutu kasutamise osas vastavalt juhendatud ning nad moéistavad sellega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada, valja arvatud
juhul, kui nad on enam kui 8-aastased ja neid juhendatakse vastavalt. Hoidke seadet ja juhet alla
8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

A\ Seadme osad voivad kasutamise ajal kuumeneda.

Kui toitejuhe saab viga, peab tootja, hoolduse spetsialist voi sarnase padevusega isik selle
ohtude véltimiseks asendama.

Kasutage seadet ainult otstarbekohaselt. Seade on mdeldud kodumajapidamises kasutamiseks.
Arge kasutage seadet valitingimustes.

Seadme kasutamisega kaasneb kuumuse teke. Olge ettevaatlik ja hoiduge pdletustest, véltige tulekahju, muid vigastusi inimestele voi
varale seadme kasutamise vdi jahtumise ajal.

Kaane eemaldamiseks kasutage pajakinnast véi riidekangast. Olge ettevaatlik, kaane eemaldamisel eraldub auru.
Veenduge alati, et enne pistiku puudutamist voi seadme sisselllitamist oleksid teie kaed kuivad.

Asetage seade kasutamise ajaks stabiilsele, kindlale, kuivale ja ihetasasele pinnale.

Seadme kuumutusalust ei tohi asetada vdimalike kuumade pindade peale ega lahedale (nt gaasipliidi voi elektripliidi plaat).
Arge kasutage seadet, kui see on maha kukkunud, kui sellel on siimaganahtavaid vigastusi vai kui see lekib.

Veenduge, et seade on pérast kasutamist ja enne puhastamist valja llilitatud ja pistik toitepesast lahti (ihendatud.

Laske seadmel enne puhastamist v6i hoiustamist alati maha jahtuda.

Arge kunagi kastke kuumutamisalust, toitejuhet véi liilitit vette ega muu vedeliku sisse.

Arge jatke toitejuhet kunagi rippuma lile té6tasapinna serva, vastu kuuma pinda, sélme ega millegi vahele kinni.

ARGE MITTE KUNAGI piiiidke soojendada toitu otse pohjaosas. Kasutage alati eemaldatavat kiipsetuskaussi.

Teatud pinnad ei talu seadmete poolt tekitatavat pikaajalist kuumust. Arge asetage seadet pinnale, mida kuumus vdib vigastada.
Soovitame asetada seadme alla isoleermati voi metallaluse, et seade ei kahjustaks pinda.

Aeglase kiipsetaja kaas on toodetud karastatud klaasist. Veenduge, et kaas ei oleks pragunenud voi sellel ei oleks muid vigastusi.
Arge kasutage kaant, kui see on viga saanud, kuna see vdib kasutamise ajal puruneda.

OSAD
O Klaaskaas @ Aja seadistamise naidik
O Eemaldatav kiipsetuskauss @ Temperatuuri valiku nupp
© Kuumutussalus ® Taimeri reguleerimise nupud
@ Juhtpaneel © Ootereziimi nupp
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KASUTAMISEKS ETTEVALMISTAMINE

Enne Crock-Pot® sauté aeglase kipsetaja kasutamist eemaldage kdik pakendid, peske kaant ja eemaldatavat
klipsetuskaussi sooja seebise veega ning kuivatage korralikult. Soovitame eemaldatavat kiipsetuskaussi pesta ainult k&sitsi,
mitteabrasiivse puhastusvahendi ja kangaga, nii sailitate DuraCeramic™ katte. Arge kunagi pange kuumutamisalust,
toitejuhet vai lilitit vette ega muu vedeliku sisse.

OLULINE! Méned téétasapinnad ja lauapinnad ei talu seadmete poolt tekitatavat pikaajalist kuumust. Arge asetage
kuumutatud osa ega kilpsetuskaussi rnale pinnale. Soovitame asetada seadme alla kuuma- v&i metallaluse, et seade ei
kahjustaks pinda.

EEMALDATAV KUPSETUSKAUSS

Eemaldatav kiipsetuskauss on DuraCeramic™ kattega. See spetsiaalne naturaalne keraamiline kate on disainitud
eesmargiga edastada kuumust kiiremini ja tbhusamalt kui seda teevad tavaparased nakkumisvastased katted - see
omakorda kiirendab maitsvate koduste toitude valmistamist. Lisaks sellele on DuraCeramic™ kate krimustuskindel ja 4 korda
kestvam kui tavaparased nakkumisvastased katted. See on toode, mis kestab kaua. Meelekindlust lisab asjaolu, et
DuraCeramic™ ei sisalda polutetrafluoreteeni ega perfluooroktaanhapet, seega ei ole kate mitte ainult kauakestev ja kergesti
puhastatav, vaid ka naturaalne ja darmiselt turvaline, et valmistada sellega toitu kogu perele.

DuraCeramic™ kate on vaga vastupidav.

Valatud eemaldatav kiipsetuskauss ja klaaskaas kannatavad &&rmuslikke temperatuure ja neid vdib panna ka ahju.
Kipsetuskausi v6ib panna ka kilmutuskappi v6i slgavkilma. Kilmutuskapist véttes vdib kipsetuskausi panna otse
kuumutusalusele (laske jaatunud toidul enne toiduvalmistamist taielikult sulada). See vdimaldab teil toitu valmistada,
kasutada aeglast toiduvalmistamist, sailitada toidu Ulejaé@ke ja kuumutada toitu uuesti ning teha seda kdike kasutades sama
kaussi. Korge servaga disain ja klaaskaas tagavad, et toitu ei pritsi valmistamise ajal Ule serva. Kasutage kipsetuskaussi
pruunistamiseks, praadimiseks, segades praadimiseks jne. Sobib hasti ka suure toidukoguse valmistamiseks.

KUIDAS PEAKSITE OMA AEGLAST KUPSETAJAT KASUTAMA

1. Pange kiipsetuskauss kuumutusalusele, lisage toiduained ja pange kaas peale. Uhendage krokkpoti pistik vooluvarku.
2. Valige temperatuuri seadistamise nupu @ abil sobiv temperatuur. Siittib kas kdrge (&) voi madala (%) temperatuuri tuli.

NB! Seadistust SOOJENDAMINE () saab kasutada AINULT juba valmistatud toidu soojas hoidmiseks. ARGE kasutage
seda seadistust kiipsetamiseks. Soovitame kasutada SOOJENDAMISE seadistust maksimaalselt 4 tundi.

3. Kipsetusaja valimiseks vajutage taimeri lles/alla nuppe @. Aega saab valida kasvuga 30 minutit kuni 20 tundi. Valige
aeg vastavalt retseptis kirjeldatule. Aeg hakkab vahenema iheminutilise sammuga.

4. Toiduvalmistamise I6petamisel lllitub teie aeglane kiipsetaja automaatselt seadistusele SOOJENDAMINE ja siittib toidu
soojas hoidmise tuli ().

5. Toiduvalmistamise Iopetamiseks vajutage ooteloleku nuppu @. Kiipsetamise jatkamiseks jargige (lalkirjeldatud etappe 2
ja 3. LUlitage aeglane kiipsetaja VALJA, iihendage pistik vooluvdrgust lahti.

KASUTAMINE

+ Kui seade on vooluvdrgust eraldatud (voolukatkestus), hakkavad ekraan ja tuled vooluvdrku dhendamisel vilkuma. Kdik
aeglase kipsetaja seadistused on tihistatud. Seetdttu vdib juhtuda, et toit ei ole sd6miskélbulik. Kui te ei tea, kui kaua
voolukatkestus kestis, soovitame teil toidu ara visata.

+ Soovi korral vdite lllitada kiipsetaja kasitsi seadistusele SOOJENDAMINE, kui retsepti jargi peaks toit valmis olema.

+ Liigse voi vahese kipsetamise véltimiseks téitke kipsetuskauss alati %2 kuni % ulatuses ja kinnitage soovitatavad
klipsetusajad.

+  Toiduvalmistamisel peab kaas alati soovitatud aja véltel peal olema. Arge vétke kaant esimese kahe tunni valtel pealt, et
kuumus saaks tdhusalt koguneda.

+ Kaane vdi klipsetuskausi puudutamiseks kasutage alati pajakindaid.
+ Toiduvalmistamise l6petamisel v6i enne puhastamist votke pistik seinast.



+ Eemaldatavat kiipsetuskaussi ja kaant voib kasutada ahjus. Klipsetuskaussi saab kasutada gaasipliidil, elektripliidil voi
induktsioonpliidil ja grilli all.

Voib pesta Voib kasutada ahjus Voib kasutada Voib asetada

néudepesumasinas mikrolaineahjus pliidiplaadile
Kaas Jah Jah Ei Jah
Eemaldatav kilpsetuskauss | Ei* Jah Ei Jah

*Soovitame eemaldatavat kiipsetuskaussi pesta ainult kasitsi, mitteabrasiivse puhastusvahendi ja kangaga, nii séilitate
DuraCeramic™ katte.

NOUANDEID JA SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

PASTA JARIIS:

+ Parima tulemuse saavutamiseks kasutage pikateralist riisi, valja arvatud juhul, kui retseptis on nahtud ette teisiti. Kui riis
ei ole parast soovitatud kiipsetusaega siiski valmis saanud, lisage 1 kuni 1/4 tassi vedelikku iga keedetud riisi tassi kohta
ja kiipsetage veel 20 kuni 30 minutit.

+ Parima pasta saate, kui panete pasta Crock-Pot® aeglasesse kiipsetajasse vimase 30-60 minuti jooksul.

OAD:
+ Kuivatatud ube, eriti punaseid neeruube, tuleb enne retsepti lisamist keeta.
+ Kuivatatud ubade asemel voib kasutada keedetud konservube.

JUURVILJAD:

+ Paljude juurviliade puhul tuleb just aeglase kiipsetamisega nende parim maitse esile. Ahjus voi pliidiplaadil valmistades
klipsevad need sageli lle, seda ei juhtu, kui kasutate aeglast kiipsetajat.

+ Kui valmistate toitu retsepti jargi, mis sisaldab nii juurvilju kui ka liha, pange juurviljad aeglasesse kilpsetajasse enne liha.
Juurviljad kipsevad aeglases kupsetajas dldjuhul aeglasemalt kui liha ja maitsevad paremini, kui neisse imbub
kiipsetusvedelikku.

+ Pange juurviljiad kiipsetuskausi pdhja.

PIIM:
+ Piim, koor ja hapukoor ei talu pikaajalist kiipsetamist. Voimalusel lisage need viimase 15 kuni 30 minuti jooksul.

SUPID:
+ Modne retsepti puhul on vaja suurel hulgal vett véi puljongit. Pange esmalt kiipsetajasse supi koostisained, seejarel lisage
vett vdi puljongit ainult nii palju, et need oleksid kaetud. Kui soovite vedelamat suppi, lisage vedelikku serveerimise ajal.

LIHAD:

+ Eemaldage rasv, loputage liha korralikult ja kuivatage paberratikuga.

+ Liha pruunistamine vdimaldab rasva eemaldada, enne kui panete liha aeglasesse kipsetajasse, see annab ka parema
maitse.

+ Liha tuleb panna kipsetuskaussi nii, et see ei laheks vastu kaant.

+ Reguleerige juurviljade vai kartulite kogust vastavalt liha kogusele, nii et kauss oleks alati %2 kuni % ulatuses téis.

+ Liha kogus ja soovitatavad kiipsetusajad on hinnangulised ning vbivad varieeruda, séltuvalt liha tudbist ja kontide
struktuurist. Lahja liha (nt kana vdi sea sisefilee kiipseb Gldjuhul kiiremini kui liha, milles on rohkem sidekudet ja rasva, nt
veise vdi sea abaliha). Kondiga liha kiipsetamine vajab pikemat kiipsetusaega.

+ Liha valmistamisel koos eeltdodeldud toiduga Idigake liha vaiksemateks tlikkideks (nt oad vdi puuviliad, seened,
sibulakuubikud, baklazaan vi peeneks hakitud juurviljad). See tagab, et kéik koostisained valmivad samaaegselt.

KALA:
+ Kala kipseb kiiresti ning tuleks seetdttu lisada kiipsetamise 16pus, tunniajase kiipsetamise korral viimase 15 minuti
jooksul.

VEDELIK:

+ Voib juhtuda, et aeglase kiipsetajaga kiipsetamise retseptides on vaheses koguses vedelikku, aeglase kipsetamise
protsess erineb muudest meetoditest selle poolest, et retseptis ndutav vedeliku kogus peaaegu kahekordistub
toiduvalmistamise ajal. Kui mugandate tavaretsepti kasutamiseks aeglase kiipsetajaga, vdhendage vedeliku kogust.



PUHASTAMINE

Uhendage oma aeglane kiipsetaja ALATI pistikupesast lahti ja laske jahtuda, kui plaanite seadet puhastama hakata.
ETTEVAATUST! Arge kunagi kastke kuumutusalust, toitejuhet véi lillitit vette ega muu vedeliku sisse.

Peske klaaskaant ja eemaldatavat kaussi sooja seebiveega. Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid ega
kidrimisnuustikuid. Toidujaatmete eemaldamiseks piisab, kui kasutate kangast, kasna voi kummist spaatlit.

Soovitame eemaldatavat kiipsetuskaussi pesta ainult kasitsi, mitteabrasiivse puhastusvahendi ja kangaga, nii séilitate
DuraCeramic katte.

Kuumutusaluse valispinda puhastage pehme kangaga ja sooja seebiveega. Kuivatage. Arge kasutage abrasiivseid
puhastusaineid.

Muud hooldust seade ei vaja.

NB! Pérast kasitsi pesemist laske seadmel enne hoiule panemist korralikult kuivada.

MUUGIJARGNE HOOLDUS

Seade vastab kdige kérgematele standarditele. Seadme kasutaja ei pea selle lihtegi osa ise hooldama. Kui seade ei td6ta:
1. vaadake lle, kas olete juhiseid tapselt jarginud;

2. vaadake, ega kaitse ei ole 1&bi pblenud;

3. kontrollige elektritoidet;

kui seade ei hakka siiski todle, tagastage seade kauplusesse. Teile antakse uus seade. Seadme tagastamiseks toimige
jargnevalt.

1. Pakkige seade korralikult (vdimalusel originaalpakendisse). Veenduge, et seade oleks puhas.

2. Lisage oma nimi ja aadress, mudeli number.

3. Tagastamise pohjus.

4. Kui seadmel on kehtiv garantii, peate teadma, millal ja kust see osteti, lisage ostutSekk.

GARANTII

Hoidke ostutSekk alles, see on vajalik garantiinduete korral.
Seadmele kehtib 2-aastane garantii alates ostupaevast

Kui garantiiperioodi véltel juhtub vahetdendoline olukord, et seade ei td6ta, mille pdhjuseks on disaini- vdi tootmisviga, viige
seade tagasi kauplusesse, kust te selle ostsite, votke kaasa ostuostutSekk ja kdesolev garantii tdendus.

Garantii ei kata jargnevat; tavaparane kulumine, kerged muutused varvitoonis, kriimustused.
Garantii kehtib ainult seadme ostjale ega laiene kommertskasutuses olevale seadmele.
Elektriseadmeid ei tohi panna majapidamisjaatmete hulka. Véimalusel viige seade jaatmekaitluspunkti.



